
Kombidämpfer/Konvektomat auf 180°C* Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Brot auspacken und 8-10min.* lang backen. 

Brot aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 15min. auskühlen lassen. 
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Kombidämpfer/Konvektomat auf 180°C* Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Brötchen auspacken und ca. 4-6min.* lang backen. 

Brötchen aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 5min. auskühlen lassen. 
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Kombidämpfer/Konvektomat auf 180°C* Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Feingebäck auspacken und ca. 4-6min.* lang backen. 

Feingebäck aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 5min. auskühlen lassen. 

 

*Bitte beachten Sie, dass die Backtemperatur und die Backzeit, je nach Art des Modells, variieren können.  
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Modell: 

Kombidämpfer/Konvektomat  auf ___ °C Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Brot auspacken und  ___ min. lang backen. 

Brot aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 15min. auskühlen lassen. 
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Kombidämpfer/Konvektomat  auf ___ °C Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Brötchen auspacken und ca. ___ min. lang backen. 

Brötchen aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 5min. auskühlen lassen. 
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Kombidämpfer/Konvektomat  auf ___ °C Ober- und Unterhitze vorheizen. 

Feingebäck auspacken und ca. ___ min. lang backen. 

Feingebäck aus dem Kombidämpfer/Konvektomaten nehmen und  
ca. 5min. auskühlen lassen. 
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